
 

給食センターだより 
 

ご入学、ご進級おめでとうございます。新しいクラスには慣れましたか？１年生の皆さんは小学校と

は違う部分もあり、はじめは戸惑うかもしれません。わからないことは先生や先輩に聞いて、少しずつ

中学校になれていきましょう。新しいクラスでも、給食の準備は責任を持ってクラスみんなで協力して

行いましょう。 
 

岡垣町中学校給食センターについて 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

＜こだわりの学校給食＞ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

令和８年４月発行   

岡垣町中学校給食センター 

岡垣東中 給食センター 

 

約９５０人分の給食
を１１名の調理員さ
んで作ります！ 

運搬員さんが専用
トラックで岡垣中 
学校まで運びます！ 

 
ご飯・麦ご飯 火・木・金の３日間は米飯で

す。遠賀郡産の「夢つくし」を

給食センターで炊いていま

す。麦ご飯の麦は福岡県産

の白麦を使用しています。 

 
パン類 月・水の２日間はパンです。 

北九州市にあるパン工場で 

パンを焼いています。福岡県産

「ミナミノカオリ」を使った県産

小麦食パンも登場します。 

 手作り献立 カレーライスのルウ

や、サラダのドレッシ

ング、唐揚げは調理

員さんの愛情たっぷ

りな手作りです！ 

 

 肉・野菜・調味料 岡垣町内や岡垣町周辺の地域で

採れた野菜を積極的に使い、 

「地産地消」に貢献しています。 

また、調味料では福岡県産の大豆

が原料の醤油を使用しています！ 

給食センターだよりでは、毎月おすすめの給食レシピを 

掲載します。おうちでも作れるおいしいレシピを紹介して 

いくので、チェックしてみて下さい！もし、紹介してほしい 

レシピがあれば、ぜひリクエストしてくださいね。 

今年度も１年間、よろしくお願いします！ 


